ADATLAP

Tantargyi programok elkészitéséhez és meghirdetéséhez

1. A tantargy adatai
1.1. A tantargy neve: Elelmiszerbiztonsag és minéségbiztositas
1.2. Neptun kédja (fontos adat!): SMKKS4014BN
1.3. Az oktat6 tanszék/intézet: Allattenyésztés-tudoméanyi Intézet
1.4. A tantargy mely szak/szakokon kertil oktatasra:

o Mezdgazdasagi biotechnologus MSc
1.5. El6tanulményi kdvetelmények (ha vannak):

1.6. A targy szamonkérési modja: alairas/gyakorlati jegy/kollokvium/szigorlat/szobeli/irasbeli
(a megfeleld aldhtizando)

2. A tantargy tartalmi jellemzéi:

2.1. A tantargy oktatasa sordn elsajatitand6 kompetencidk (szerepel a korabban leadott
adatlapban)
a) tudasa
e Ismeri a mezOgazdasagi termelést megalapozd  élelmiszerlanc-biztonsagi
alapfogalmakat.
e Ismeri az élelmiszeralapanyag-eldallitas biztonsagat veszélyeztetd tényezdket.
e Ismeri a hazai és az uniés élelmiszerlanc-biztonsadgi szabalyozast és
intézményrendszert.
b) képességei
e Képes az ¢lelmiszerlanc-biztonsagi alapelveket betartani és betartatni €lelmiszer
alapanyag ¢€s €lelmiszer eldallitasa soran.
e Folyamatosan figyelemmel kiséri a kornyezetvédelmi, higiéniai, ¢élelmiszer-
biztonsagi, élelmezés-egészségiigyi eldirasokat, valamint betartja és betartatja azokat.

2.2. A tantargy ismeretanyaganak tematikdja: (1 félév 13 hét)

Tantargy rovid leirdsa

A termeld gazdak feleldssége egyre nagyobb a biztonsagos ¢élelmiszerek eldallitasaban, ezért
kiilonos tekintettel kell lenniink a mezdgazdasagi tevékenységek (élelmiszeralapanyag-,
takarmanyeldallitas, allattenyésztés ¢és 4llati eredetli alapanyagok) jelentdségére ¢és
biztonsagos voltara a teljes €lelmiszerlancban. A targy keretén beliil eldszor a mezdgazdasag
¢s a mindségbiztositds kapcsolatanak elméleti kérdései keriilnek attekintésre. Ezt kdvetden
keriilnek bemutatasra az élelmiszerlanc-biztonsag aktualis kérdései €s problémai hazankban
¢s az Eurdpai Unidban, napjaink konkrét példain keresztiil. Az egyes élelmiszerbiztonsagi
rendszerek és azok tanusitasi folyamatai kiilon megtargyalasra keriilnek.

Eldadéasok tematikaja:

1. hét A mindség ¢és a mindségbiztositds fogalma, helye a mezdgazdasidgban. A
"mindségiskolak" torténeti attekintése. Tudomdanyteriileti kapcsolddasok.

2. hét Az élelmiszerbiztonsdg meghatirozédsa. A biztonsdgos élelmiszer- és takarmany-
eldallitashoz és a teljes élelmiszerlanc-biztonsaghoz kapcsolodo alapfogalmak.

3. hét Az élelmiszeralapanyag-el6allitds soran felmeriild lehetséges kockazatok

csoportositasa. A fontosabb mikrobiologiai eredetli veszélyek attekintése.



4. hét A biologiai, a kémiai és a fizikai veszélyforrdsok ismertetése az élelmiszer- és a

takarmanyeldallitasban. Egyéb, a fenti csoportokba nem sorolhatéd veszélyek.

5. hét Az élelmiszerbiztonsag torténeti fejlédése az Eurdpai Uniodban és hazankban. A

fontosabb ¢élelmiszerbiztonsagi problémak a multbol és napjainkbdl.

6. hét Az élelmiszerbiztonsag nemzetkdzi jogi szabalyozasanak alapvetd kérdései.

Elelmiszerbiztonsagi halozatok (RASFF), intézmenyrendszerek és azok feladatai
az Unioban és hazankban (NEBIH).

7. hét Nyomonkdvetés a mezégazdasagban — ,,Szant6foldtol a fogyaszto asztalaig!™
8. hét A nyomonkdovetési rendszerek eszkozei a mezdgazdasagi alapanyag-eldallitasban.
9. hét Az élelmiszerlanc-biztonsag piramisa. GHP — J6 Higiéniai Utmutaté és annak

alkalmazasa a gyakorlatban.

10. hét A GLOBALG.A.P. ¢és a mezOgazdasagi termelésben torténd alkalmazasanak

bemutatdsa gyakorlati példak alapjan.

11. hét A HACCP és annak alkalmazasi lehetdségei az élelmiszeralapanyag-eldallitasban.

A HACCP, a GHP és a GLOBALG.A.P. kapcsolata. Gyakorlati példik a HACCP
bevezetésére és alkalmazasara.

12. hét A mindség- ¢és vallalatiranyitasi rendszerekrél —altalaban. Az ISO

szabvanycsalddok. ISO 9001 és ISO 14001. Az élelmiszerszabvanyok éltaldnos
bemutatasa. ISO 22000, IFS és BRC

13. hét Az audit fogalma és fajtdi. A mindségiigyi rendszerek tanusitasa. Tanusitd

szervezetek bemutatasa.

Gyakorlatok tematikaja:

2.3. A tantargy kreditértéke: 3

kimérete:
2 Ora el6adas
0 ora/hét gyakorlat

3. A targy oktatasanak személyi feltételei:
3.1. A tantargy feleldse/eléadoi: név, beosztas, tud. fokozata

Dr. Bodnar Akos egyetemi adjunktus, PhD

3.2. A targy gyakorlatvezetdi:

4. Az oktatas targyi feltételei
4.1. Kotelezd irodalom:

¢ Orai eléadasanyagok

4.2. Ajanlott irodalom:

e Laczay Péter (2008): Elelmiszer-higiénia — Elelmiszerlanc-biztonsag. Mezégazda
Kiado, 676 o.

e Balla Csaba és Sir6 Istvan (2007): Elelmiszer-biztonsag és mindség I. —
Alapismeretek. Mezdgazda Kiado, 318 o.

4.3. A tantargy gyakorlatainak laboratoriumi/kisérleti téri/taniizemi adottsagai:

5. A targy oktatasanak mindségbiztositasa
5.1. Az oktatas mindségének ellendrzési modja (a megfeleld alahuzando):



A raépiil6 tantargy eldadojatol rendszeres értékelés
Oktatéi munka hallgatoi véleményezése

A végzos hallgatok korében végzett felmérés
Palyakdvetési vizsgalatokbol

6. Tantargyi kovetelményrendszer:
Amelyben ki kell térni:
e az Oralatogatasi kotelezettségek
Tanulmanyi és Vizsgaszabalyzat szerint
o félév kozbeni feladatok beadasa, hataridok, azok értékelése

o félév kozbeni szamonkérések €s azok értékelése, potlas lehetdsége

e a félévi alairas feltételel

e aszamonkérés jellege, értékelése: Kollokvium

Godolle, 2017. szeptember 19.

targyfelelds alairdsa



